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Dsida Jend: En hivlak élni

Hallgasd meg mit suttog az élet,
élni hiv ujra meg uUjra téged.

Ne nézz vissza a saros utra,
legyen el6tted minden tiszta.
Emeld fel fejed, lasd meg a szépet
szemed kékjében égjen a fényed.
Lasd meg végre, hogy szeretnek
meég akkor is, ha nevetnek,

hisz mosolyt te csalsz arcukra,
ismerj bennuk magadra!

Soha ne band, ha faj,

hisz erbre igy talalsz.

S mi most banatot okoz

késbbb nem lesz ra gondod.

Hidd el j6l tudom, hogy faj,

de hinnunk mindig muszgj.

Fogd a kezem, ha ugy érzed,

hogy szivedbdl kihull az élet. ~\

Ne keresd mar, hogy hol tévedtél,

ne sirj azon, mit meg nem tettél. /)

Gyere velem, én hivlak élni =
5

vérzo szivvel is remélni...
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Méricgat kozség
Onkorményzata
szeretettel koszonti minden
60. életévét betoltott lakosat,

és meghivja az

IDOSEK NAPI UNNEPSEGRE

november 5.-én /szombaton/,
12 orara

a Moricgati Mlvel6dési Hazba.

Programijaink:

> Unnepi kdszénté,
» Ebéd /porkolt, sutemény,/

» A talpalavalot Szekeres Mihaly
huzza.

Szamitunk minden kedves meghivott
megtiszteld jelenlétére!

Moricgat Kozség
képviselb-testulete

Az Unnepségre valo eljutast és hazajutast
— igény szerint - ingyenes falubusz-jarattal
biztositjuk.
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MORICGATI TORTENETEK

Gyors elhatarozassal kimentliink Méricra, csak
ugy, egy Kkicsit széjjelnézni. Mar szeptember
végeén jarunk, de minden zoldell. A természet
nem enged az 6sz nyomasanak. Gorcsdsen
kapaszkodik a nyarba.

Az akacfak az idén sokat néttek. Ezt gyorsan
megallapitottuk. Volt csapadék bdvében, meég
az erdbk mélyében megbuvé diofak agai is
telve a csonthéjas terméssel. Derékig jarunk a
vaddohany kozott. Fejunk bubjaig beborit
benninket a megért termésébdl, szinte
kirobband, gyapothoz hasonlé pihék felhgje.
Igen nehezen jutunk igy elére, de ezt a
latvanyos szinjatékat a természetnek, lassan a
hatunk mogott hagyjuk.

Egyszerre csak felbukkan eléttink az a
mesebeli mézeskalacs hazikora hasonlitd kis
tanyacska az erddé szélén. A kulénalld kis
konyhacska kéményébdl flst kigyozik az ég
felé. Az udvaron, a nagy juharfa alatt egy német
juhasz kutya wugat rank, amikor meglat,
mindaddig amig el§ nem ballagnak a haziké
lak6i, hogy megnézzék, vajon ki jar-kel igy
vasarnap délelétt az erddben, ott ahol még
jartas ut sem, de még csak Osvény sincsen.
Odaértem a kapuhoz. Ruhamra pdokhalo, meg
szurés bogancsok ragadva. Egy gocsortos
nyarfa husangra tamaszkodva, mert f4jos
labam mar igen nehezen vitt . A tanyabdl
el6jové T. Marika és a kedves parja igen csak
elcsodalkozott rajtam. De hoztak nekem Ki
gyorsan széket, hogy lelljek, megpihenjek.
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Hideg Uditével kedveskedtek. O valamikor itt
cseperedett fel ebben a mesés kis hazban,
innen jart a messzi iskolaba, sé6t még szakmat
is tanult. Esztergalyos lett. De azota mar sok
id6 eltelt. Igaz mar van itt is villany, csékut. A
garazsban autd. de meégis nagyon meg Kkell,
hogy forgassanak minden garast. Mindent ugy
vesznek, mert a tanya koruli heves homokban
sajnos nem terem meg semmi a bogancson
kivil. Marika harom gyermekét folnevelte. Azok
mar a sajat utjukat jarjak. Csak Ok ketten
éldegélnek itt a parjaval. Lassan elfogynak a
szomszédok is.

Ugy, mint ez a nyar is tovabb megy, ugy majd
az 6sz is atlopakodik e tajon. De ha majd jon a
tél, akkor a kis tanyacska lakéinak még
nehezebb lesz. Kellene két malac is az dlba,
hogy addig meghizzanak. De mar nem nagyon
van sehol eladd malac. Minket is kérdeznek, de
sajnos meég csak olyant sem ismerunk, aki még
sertést tartana.

De a tél bizony akkor is fog jonni. Hiaba zoéldell
még a taj, a telet nem fogja tudni visszatartani.
Még az Ures diszn6dl sem. Egyszer csak
hivatlanul megérkezik és hoval lepi be a Morici
akacosokat, a disznddlat, a hazacskat, amely
akkor még jobban fog majd hasonlitani egy
mesebeli mézeskalacs hazacskara.

irta Nagy Endre

ONKORMANYZATI HIREK

A 2012 évi XXX. térvény rendelkezik a magyar
nemzeti értékekrél és a hungarikumokrol. E
torvény értelmében a telepulések dontenek
arrél, hogy kivannak-e élni a telepulési értéktar
létrehozasanak lehetéségével. a

Moricgat Onkormanyzata palyazatot nyujtott be
a helyi értékeink dsszegylijtésére, mely
palyazat elfogadasra kertlt. A képvisel6-testilet
az oktdberi testlleti Ulésén létrehozta a ,helyi
értéktar bizottsagot”, melynek feladata — a
lakossag javaslatai alapjan a helyi értékek
0sszegylijtése.

Kérilk a lakossagot, - a kovetkezd
kategériakban: agrar- és élelmiszergazdasag,
egészség és életmaod, épitett kornyezet, ipari és
milszaki megoldasok, kulturalis érokség, sport,
természeti kdrnyezet, turizmus és vendéglatas,
- tegyenek javaslatot, hogy mi keruljon be helyi
értékeink kozé.
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Javaslataikat Csontos Maté polgarmester, a
helyi értéktar bizottsag vezetdje, (06-30/34-90-
343) és Bozé Sandorné, miv. haz vezet6 (06-
30/591-0198) varjak.

A bizottsag altal elfogadott értékekrél tablok
fognak készilni, melyek a Mivel6dési Hazban
kerliInek kiallitasra.

GYEREKEKNEK

Kvotanépszavazas eredménye

Méricgaton az orszagos atlagnal magasabb
részvétellel zajlott az oktéber 2.-ai
népszavazas.

A névjegyzékben szerepl6 384 {6 szavazo kozul
211- en vettek részt a szavazason, ami 54,95
%-0s részvételi arany.

A 211 szavazé kozil 198-an szavaztak nemmel
193,84 %/, 4 igen szavazat volt, és 9
érvénytelen.

HUMOR

Nagypapa, a nagymama miért szalad olyan
cikkcakkban?
Ne foglalkozz vele kisunokam, csak add a
I6szert!

©

Mi a rosszabb annal, mikor beleharapsz 1
almaba és 1 kukacot latsz?
Amikor csak egy fél kukacot latsz...

©
Vidéki vendéglében:
- Ciganypecsenye van?
- Van, de akkor nincs zene...

KATOLIKUS HIREK

Oktéber 16.-an tartjuk a Moricgati templom-
bucsut. Az Unnepi szentmise fél 11- kor
kezd6dik és Szabd Jozsef Atya celebralja, ami
kdrmenettel zarul.

Mindenkit nagy szeretettel varunk.

Ertesitjilk a Tisztelt Katolikus Hiveket, hogy
Mindenszentek  napjan, november 1.-én
/kedden/ 9 o6rakor megylnk ki a temetébe,
hogy kbézdsen imadkozzunk elhunytainkért.
Ekkor lesz lehet8ség sirszentelésre is.

A kdzds ima utan Y2 11 orakor pedig Unnepi
szentmisét tartunk.
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A két kép kozott hét kulonbséget talalhattok. Aki
a megfejtést behozza a szerkesztéségbe,
édességet kap jutalmul.

2016.0ktober 3. oldal



HAZIASSZONYOK ROVATA

Fekete réozsa

Hozzavalok:

Tészta:
60 dkg liszt
10 dkg vaj/margarin
15 dkg porcukor
1 tojas
1 cs sutépor
1 teaskanal szédabikarbdna
késhegynyi sé
kb. 2 dl tej

s toltelék:
20 dkg daralt mak
15-20 dkg porcukor
2 dl langyos tej
2 vanilias cukor
1 citrom reszelt héja

<
o
.....g........

o 1 liter tej

e 2 cs vanilids pudingpor
e 25 dkg margarin/vaj

e 20 dkg porcukor

Maz
o 1 tabla tortabevond
e 2ekolg

A tészta hozzavaldibol dsszeallitiuk a tésztat,
majd 5 egyenl6 részre osztjuk. Harom
tésztagombocot egyenként kinyujtjuk, gaztepsi
méretlire. A makos toltelék hozzavaldit jol
Osszekeverve rakenjik a lapokra és feltekerjik,
mint a bejglit. A 3 rudat sit6papirral bélelt
tepsibe rakjuk és 190 fokra el6melegitett
sutében 25-30 percig sutjuk. Lehet, hogy a
rudak kissé dssze fognak kelni, de ez nem baj,
ugy kell hagyni a tepsiben.

A maradék két lapot kinyujtunk, és a gaztepsi
hatoldalan halvanyra sutink (180 fok, kb 10
perc), majd félretesszik egy deszkara.

A pudingot felf6zzik a tejben, majd ha a kihdilt
O0sszedolgozzuk a cukros margarinnal/vajjal,
hogy finom, laza krémet kapjunk és ezzel a
kovetkezbképpen toltjluk meg a suteményt: az
egyik lapot deszkara tesszik, erre a lapra
rakenjik a vanilias krém felét. Utana 6vatosan,
egyben raemeljik a kihdlt rudakat, majd a krém
masik felét egyenletesen a harom rud tetejére
kenjuk. A krémboritasra tesszik a masik
megsllt lapot és par érara kicsit lenyomatjuk a
tetejét.
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Végul csokimazzal ledntjik, melyhez a keser(
csokit vizg6z felett felolvasztjuk, hozzaadjuk az
olajat, azzal is jol elkeverjik és raontjik a
sutemeény tetejére.

Par 6ra mulva szeletelhetd.

Kicsit munkas, de nagyon mutatés és finom
sutemeény.

Forras: www.nosalty.hu

KOZERDEKU KOZLEMENYEK

Anyakonyvi hirek

2016. szeptember 1.-t6l szeptember 30.-ig
Sziiletés: Szeleczki Richard, Szllei: Keresztes
Timea és Szeleczki Richard

Gratulalunk nekik!

Hazassagkotés: nem volt

Halalozas: Lippai Jozsefné Hideg Julianna /élt
82 évet/

Bucsuzunk téle!

Nem simogat kezed, nem mosolyog arcod.
Hidba szoltunk, nem halljuk mar hangod.
Egy jaj sz6 nem sok, annyit nem mondtdl,
csak elmentél a haldl hosszu utjan!

Szived mdr nem fdj a miénk viszont vérzik,
a fdjdalmat, szenvedést szeretteid érzik.

Koszonet

Halas szivvel mondok kdszonetet mindazon
rokonoknak, baratoknak, ismerésoknek,
szomszédoknak, akik szeretett anyukamat

Lippai Jozsefnéet

utolso utjara elkisérték, sirjara koszorut,
viragot helyeztek, fajdalmunkban osztoztak.

Lanya és csaladja

Méricgati Ujsag
Nyilvantartasi szam: 2.2.4/277/2004
Kiadja: K6zségi Onkormanyzat, Méricgat
Felel6s kiad6: Csontos Maté
Felelés szerkesztd: Bozd Sandorné
Szbvegszerkesztés: Bozé Sandorné
Tel: 77/491-010
Készil a Mdricgati Kényvtarban.
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